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Комплектация индивидуального рабочего места 

Инвентарь 1. Сковорода для индукции d 22см 

2. Сотейник с крышкой (1,8л) 

3. Нож поварской (20см) 

4. Нож разделочный (10-12см) 

5. Доска разделочная 29*21см 

6. Кружка-сито 

7. Сито металлическое d15см 

8. Венчик металлический 

9. Скалка силиконовая с вращающимися ручками (рабочая 

поверхность 25 см) 

10. Силиконовая лопатка 27 см. (2шт.) 

11. Шпатель акриловый 20 см. 

12. Шпатель пластиковый 13,5 см. 

13. Металлический шпатель-линейка 15 см. 

14. Силиконовая кисточка 

15. Металлическая лопатка-палетка 

16. Металлическая миска 18 см. 

17. Емкости пищевые 4шт. пластиковые (1,4;1,9;2,6;3,6) л 

18. Шприц-пресс кондитерский 

19. Ножницы  

20. Полотенца 2 шт. 

21. Поворотный столик металлический 30 см 

22. Коврик тефлоновый 30*40 см  

23. Коврик тефлоновый нескользящий 40*60см 

24. Соковыжималка для цитрусовых ручная  

25. Стакан граненый – 1шт. 

26. Утюжок для мастики пластиковый 

27. Набор колец металлических - 11 штук (диаметр от 10см 

до 30см) 

28. Емкость пластиковая 1,9л  

29. Доска деревянная под горячее 

 

Техника 1. Индукционная плита Kitfort 

2. Блендерный набор Rondell  

3. Игольчатый термометр 

 

Ингредиенты 1. Мука  

2. Сахар  

 
 


